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Fermentation extractive
pour |'obtention de molécules biosourcées

Ces recherches sont intégrées au groupe de recherche TRANSFeRMentation du département TRANSFORM d'INRAE

Les procédés de fermentation constituent un des piliers de la bio-économie. Afin de développer des procédés robustes a
I"échelle industrielle, ceux-ci doivent étre combinés avec d'autres étapes, de pré/post-traitement, et optimisés au sein d'une
approche globale et multicritere. Dans le cas de la bioproduction d'un composé d’intérét par voie microbienne, un verrou
récurrent concerne la toxicité, pour le microorganisme producteur, de ce composé et/ou de coproduits des voies de
biosynthése, altérant les cinétiques réactionnelles. L'intégration de la fermentation a |'extraction (fermentation extractive) vise

a lever ces limitations et a intensifier la bioproduction.
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Ingenierie des procedes et leur integration
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0 @ Caractérisation des substrats et des produits biosourcés

'_ \O @ Caractérisation des réponses physiologiques et bio-physiques des microorganismes

@® Compréhension, conduite, optimisation, éco-conception du procédé
O @® Modélisation des mécanismes biologiques, de séparation et des procédés intégrés
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APPROCHES MULTI-ECHELLES, VERS UNE OPTIMISATION MULTICRITERE @

Optimiser la conduite des Etudier des procédés de séparation Etudier la fermentation extractive comme stratégie
bioréacteurs et maximiser sélectifs, comprendre et modéliser les | d’intensification des bioprocédés, tout en minimisant
I'expression des meécanismes qui les gouvernent, en les consommations d’utilités (énergie, solvants, eau),
fonctionnalités biologiques. | vue d'optimiser leurs performances. dans une démarche globale d’ingénierie durable.
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DE NOUVELLES PERSPECTIVES D'INNOVATION
VIA LA FERMENTATION EXTRACTIVE

@ Explorer le potentiel de nouveaux microorganismes et de

nouvelles conduites des bioréacteurs
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Valoriser un panel plus large de bio-ressources
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